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21 NOVEMBRE † ORE 9

Indirizzi di saluto

PRODURRE E REGOLAMENTARE

Presiede Giovanni Panjek (Università di Trieste)

Osvaldo Failla (Università di Milano)
Origine ed evoluzione della biodiversità nelle specie arboree 
da frutto

Isabella Dalla Ragione (Archeologia Arborea)
Archeologia arborea: un’esperienza di ricerca e conservazione 
di antichi fruttiferi tra storia, paesaggio e arte

Alfio Cortonesi (Università della Tuscia)
La coltivazione degli alberi da frutto nell’Italia dei secoli XII-XV

Presiede Gabriella Piccinni (Università di Siena)

Giuseppe Gullino (Università di Torino)
Alberi da frutto negli statuti del Piemonte tra medioevo 
e prima età moderna: tipologia e tutela (secoli XIV-XVI)

Francesco Aimerito (Università del Piemonte Orientale)
Frutta e piante da frutto nelle fonti normative locali 
degli stati sabaudi (secoli XVII-XIX)

Alessandro Carassale (Associazione Laboratorio StArT AM)
La coltivazione degli agrumi in Liguria tra tardo medioevo
e prima età moderna: varietà e normative di raccolta
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INTERPRETARE E CONSUMARE

Presiede Pinuccia F. Simbula (Università di Sassari)

Marilyn Nicoud (Université d’Avignon)
Il ruolo della frutta nella letteratura medico-dietetica 
(secoli XIII-XV)

Laura Prosperi (Università di Milano)
Catalogare i pomi: tracce di classificazioni prescientifiche 
nelle fonti tardomedievali e rinascimentali

Marina Montesano (Università di Genova)
Frutta avvelenata, frutta stregata

Presiede Enrico Basso (Università di Torino)

Gabriele Archetti (Università Cattolica del Sacro Cuore)
Poma aut nascentia sumere. Suggestioni dal medioevo monastico

Antoni Riera Melis (Universidad de Barcelona)
La fruta en las cocinas medievales andalusi y catalana

Maria Angeles Perez Samper (Universidad de Barcelona)
La fruta en la Corte Española en la época Moderna
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RAFFIGURARE, RIPRODURRE, RACCONTARE

Presiede Marco Albera (Accademia Albertina delle Belle Arti di Torino)

Ada Quazza (Archivio di Stato di Torino)
Pomi, fragole, mirtilli… Dai “Tacuina” ai margini 
dei libri di preghiera

Ave Appiano (Università di Torino)
Frutta e cibi disposti nella natura morta fiamminga e italiana.
Seduzioni estetiche e artifici simbolici

Allen J. Grieco (Harvard University Center for Italian 
Renaissance Studies, Firenze)
Collezioni di frutta tra Cinque e Seicento

Presiede Irma Naso (Università di Torino)

Tommaso Eccher (Università di Milano)
Pomologia artificiale e l’opera di Francesco Garnier-Valletti

Paolo Rosso (Università di Torino)
Tra immagine e parola: la frutta in testi umanistici

Alberto Capatti (Università di Scienze gastronomiche)
La frutta e “La scienza in cucina” di Pellegrino Artusi

Maria Serena Mazzi (Università di Ferrara)
Considerazioni conclusive

Elaborazione grafica da CARLO LANFRANCHI, Natura morta con uva, pere, pesche e melagrana,
Collezione privata (Catalogo della Mostra La seduzione della natura. Natura morta in Piemonte nel
600 e 700, a cura di Alberto Cottino, Fondazione Pietro Accorsi, Torino 2000, tav. 13 b, particolare)


